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Seccién |. Disposiciones generales
ADMINISTBACION DE LA COMUNIDAD AUTONOMA
CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y MEDIO NATURAL
860 Orden 2/2026, de 28 de enero, del del consejero de Agricultura, Pesca y Medio Natural por la que se

modifica la Orden del consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 11 de abril de 2014,
por la que se aprueba el Pliego de condiciones y el Reglamento de la Denominacion de Origen
Binissalem

PREAMBULO

El 17 de abril de 2014 se publico en el Boletin Oficial de las Illes Balears la Orden del consejero de Agricultura, Medio Ambiente y
Territorio de 11 de abril de 2014 por la que se aprueba el Pliego de condiciones y el Reglamento de la Denominacion de Origen Binissalem.

El 22 de febrero de 2025 se publicd en el Boletin Oficial de las Illes Balears la Orden 5/2025, de 21 de febrero, por la que se modifica la
Orden del consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 11 de abril de 2014 por la que se aprueba el pliego de condiciones y el
reglamento de la Denominacion de Origen Binissalem.

El 17 de septiembre de 2025, el Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Binissalem present6 una solicitud de modificacion del
pliego de condiciones de la Denominacion de Origen Binissalem, en la que se propuso: autorizar tres nuevas variedades de uva para
vinificacion, incluir la mencion facultativa “Nombre de la unidad geografica menor (municipio)”, incluir la mencion facultativa “Vinyet” y
modificar la descripcion sensorial de los vinos.

El 28 de octubre de 2025 se publicd una resolucion de la Direccion General de Calidad Agroalimentaria y Producto Local en el Boletin
Oficial del Estado (BOE), mediante la cual se daba publicidad a la solicitud de modificacion del pliego de condiciones de la Denominacién
de Origen Binissalem y, ademas, se establecia un plazo de dos meses para presentar declaraciones de oposicion, en el que no se presentd
ninguna.

Las modificaciones propuestas para los vinos de la DO Binissalem se corresponden con modificaciones normales, que vienen definidas en el
articulo 24 del Reglamento (UE) 2024/1143 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de abril de 2024, relativo a las indicaciones
geograficas para vinos, bebidas espirituosas y productos agricolas, asi como especialidades tradicionales garantizadas y términos de calidad
facultativos para productos agricolas, por el que se modifican los Reglamentos (UE) n°® 1308/2013, (UE) 2019/787 y (UE) 2019/1753, y se
deroga el Reglamento (UE) 1151/2012.

I

En el ambito autondmico, el articulo 30.43 del Estatuto de Autonomia de las Illes Balears, aprobado por la Ley Organica 1/2007, de 28 de
febrero, establece que la Comunidad Autéonoma tiene la competencia exclusiva en materia de denominaciones de origen y otras indicaciones
de procedencia relativas a los productos de la Comunidad Auténoma, titulo competencial que legitima la modificacién de esta norma, de
acuerdo con lo establecido en el articulo 58.1 del Estatuto.

El articulo 132 de la Ley 3/2019, de 31 de enero, agraria de las Illes Balears, establece que las indicaciones geograficas protegidas deben
tener un pliego de condiciones, que ya fue aprobado por la Orden del consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 11 de abril
de 2014 por la que se aprueban el Pliego de condiciones y el Reglamento de la Denominacion de Origen Binissalem.

Las modificaciones normales, asi como su comunicacion, se regulan en el Reglamento (UE) 2024/1143 del Parlamento Europeo y del

https://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2026/15/1211570

Consejo, de 11 de abril de 2024, y en el Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento para la tramitacion de
las solicitudes de inscripcion de las denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones geograficas protegidas en el registro
comunitario y su oposicion.

Debe hacerse referencia al Decreto 11/2002, de 25 de enero, de autorizacion al «consejero de Agricultura y Pesca» para la aprobacion de
Enormativa en determinadas materias vitivinicolas. Concretamente, se autoriza al consejero de Agricultura y Pesca (actual consejero de
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Agricultura, Pesca y Medio Natural) para que desarrolle mediante 6rdenes de la Consejeria la normativa europea y estatal referente al sector
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vitivinicola en el ambito de la Comunidad Auténoma de las Illes Balears, en las siguientes materias: potencial de produccion viticola;
mecanismos de mercado en el sector del vino; agrupaciones de productores y organizaciones sectoriales en el sector del vino; practicas y
tratamientos enologicos, designacion, denominacion, presentacion y proteccion, vinos de calidad producidos en determinadas regiones.

La Ley 1/2019, de 31 de enero, del Gobierno de las Illes Balears, en el articulo 46.2 b), establece que los consejeros pueden dictar
disposiciones reglamentarias en las materias propias de sus departamentos, cuando asi los autorice una ley o un decreto del Gobierno, y de
acuerdo con la legislacion basica.

De acuerdo con el articulo 49.1 de la Ley 1/2019, de 31 de enero, del Gobierno de las Illes Balears, quedan suficientemente justificados los
principios de buena regulacion siguientes: de necesidad, porque responde a criterios de interés general; de eficacia, porque se alcanzan los
objetivos perseguidos y esta norma es el instrumento adecuado para modificar el Pliego de condiciones; de proporcionalidad, porque esta es
la regulacion imprescindible para atender la necesidad que se cubre con la norma; de seguridad juridica, dado que se trata de una
modificacién normativa que se inserta con caracter estable, integrado, claro y cierto en el marco normativo autondémico y mantiene la
coherencia con el resto del ordenamiento juridico, tanto nacional como de la Uniéon Europea; de transparencia, porque se publica la
informacion en el portal web del Gobierno de las Illes Balears y permite el acceso universal para garantizar que los ciudadanos puedan tener
informacion permanente, al tiempo que facilita la participacion y la presentacion de sugerencias por medios telematicos; de eficiencia, ya que
la iniciativa normativa no implica cargas administrativas innecesarias o accesorias y racionaliza la gestion de los recursos publicos;

de calidad, en tanto que fomenta una figura de calidad; y de simplificacion, ya que se han seguido los tramites estrictamente necesarios para

cumplir con el objetivo de la norma.

Por todo ello, en virtud de las facultades que tengo atribuidas en materia de indicaciones geograficas protegidas de acuerdo con el Decreto
10/2025, de 14 de julio, de la presidenta de las Illes Balears, por el que se establecen las competencias y la estructura organica basica de las
consejerias de la Administracion de la Comunidad Auténoma de las Illes Balears (BOIB n° 91, de 14 de julio de 2025); y haciendo uso de las
facultades que me atribuye el articulo 41.c) de la Ley 1/2019, de 31 de enero, del Gobierno de las Illes Balears, a propuesta de la Direccion
General de Calidad Agroalimentaria y Producto Local, dicto la siguiente

Orden

Articulo tinico
Modificacion del Anexo A de la Orden del consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 11 de abril de 2014 por la que
se aprueba el Pliego de condiciones y el Reglamento de la Denominacion de Origen Binissalem

1. Se modifica el apartado 2 “Descripcion de los vinos” que pasa a tener la siguiente redaccion:

Los vinos amparados por la DOP Binissalem deben presentar las siguientes caracteristicas analiticas y organolépticas:

o
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g Parametros Tintos | Rosados | Blancos Espumosos blancos y rosados
o
N Graduacion alcohoélica adquirida (%Vol.) 11,5 11,0 10,5 10,5
n
L 5 o » 10,0 (vi base)
“—5 Graduacion alcoholica total minima (%Vol.) 11,5 11,0 10,5 105
o s
2
S Secos <4
S Azucares totales Semisecos >4 a<12
g (g/1 glucosa y fructosa) Semidulces > 12 a <45
% Dulces > 45
g Brut nature < 3 Extra brut 0 a 6
g Brut<12
g Extraseco 12a 17
Azucares totales (g/1) - - -
Seco 12a 32
= Semiseco 32 a 50
s Dulce > 50
=
= Acidez total minima (g éc. tartarico/l) 3,5 3,5 3,5 3,5
Acidez volatil maxima (g ac. acético/l)* 0,8 0,8 0,8 0,8
— 150 180 180 180
I Disxido de azufie total maximo (mg/l) < 5 g/l azficares reductores
i f Vinyet | 150 150 150 150
% Diéxido de azufre total méximo (mg/l) 180 240 240 180
> Vinos con > 5 a <45 g/l aziicares reductores Vinyet | 150 200 200 150
%ﬁ 300 300 300 180
|
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Parametros Tintos | Rosados | Blancos Espumosos blancos y rosados
Dioxido de azufre total maximo (mg/l) Vinos con > 45 g/l azicares reductores Vinyet [ 250 250 250 150
Dioxido de carbono a 20°C minimo (bares)** - - - >35

*0,92 g/l para a vinos 1 afio o0 mas; se incrementa en 0,06 g/l por cada grado de alcohol que supere el 12 % vol.
** > 3 bares para recipientes cerrados de capacidad < 25 cl cuando se conserven a 20°C.

Los vinos amparados por la DOP Binissalem deberan presentar unas caracteristicas organolépticas especificas, en cuanto a color, aroma y
sabor.

Vinos con un contenido de azicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa

TINTOS

Fase visual: limpios.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados, pudiendo aparecer notas vegetales o florales o minerales.
Fase gustativa: estructura, equilibrio y cierta persistencia.

ROSADOS

Fase visual: brillantes y limpios.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados, pudiendo aparecer notas vegetales o florales.
Fase gustativa: equilibrio y cierta persistencia.

BLANCOS

Fase visual: brillantes y limpios.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados, pudiendo aparecer notas vegetales o florales. Los vinos de
moscatel se caracterizan por los aromas propios de la variedad.

Fase gustativa: equilibrio y buena intensidad.

En todos los casos, en funcion de la composicion varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracion, los caracteres secundarios pueden
predominar.

Los vinos que se sometan a procesos de crianza en barricas presentaran aromas propios de la crianza con matices de la madera o especiados.
Vinos con un contenido de azicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa

TINTOS

Fase visual: limpios.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados (fruta madura, pasificada o confitada), pudiendo aparecer
notas vegetales o florales o minerales.

Fase gustativa: buen equilibrio acido-dulce.

https://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2026/15/1211570

ROSADOS

Fase visual: brillantes y limpios.

i f . . . .
F -Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados (fruta madura), pudiendo aparecer notas florales o vegetales.
iy ]

=== ifase gustativa: buen equilibrio acido-dulce.

s
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BLANCOS
Fase visual: brillantes y limpios.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados (fruta madura, pasificada o confitada), pudiendo aparecer
notas vegetales o florales. Los vinos moscatel se caracterizan por los aromas propios de la variedad.

Fase gustativa: buen equilibrio 4cido-dulce.

En todos los casos, en funcion de la composicion varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracion, los caracteres secundarios pueden
predominar.

Los vinos que se sometan a procesos de crianza en barricas presentaran aromas propios de la crianza con matices de la madera o especiados.
Vinos espumosos

BLANCOS

Fase visual: limpios y brillantes.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados, pudiendo aparecer notas vegetales o florales o de pasteleria.
Fase gustativa: equilibrio, finura y buena intensidad.

ROSADOS

Fase visual: limpios y brillantes.

Fase olfativa o gustativa: se caracterizan, normalmente, por los aromas afrutados, pudiendo aparecer notas vegetales o florales.

Fase gustativa: equilibrio, finura y cierta persistencia.

En todos los casos, en funcion de la composicion varietal, efectos de la afiada o del método de elaboracion, los caracteres secundarios pueden
predominar.

2. Se modifica el apartado 5 “Rendimientos maximos” que pasa a tener la siguiente redaccion:

Las producciones maximas por hectarea son las siguientes:

kg/ha hl/ha
Variedades blancas 9.000 64'80
Parellada 10.000 72'00
Variedades tintas 9.000 64'80

Rendimiento méaximo para hacer uso de la mencién “Vinyet”

kg/ha hl/ha
Variedades blancas 6.750 48,60
Parellada 7.500 54
Variedades tintas 6.750 48,60

https://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2026/15/1211570

El Consejo Regulador puede modificar la produccion en determinadas campafas, a iniciativa propia o a peticion previa a la vendimia de los
viticultores interesados, con los asesoramientos y las comprobaciones previas necesarias. En caso que esta modificacion se produzca, no
podra superar el diez por ciento.

Teniendo en cuenta el punto anterior y la posible autorizaciéon de un incremento del rendimiento uva-vino establecido en el punto 3.b de
z bpracticas enologicas, los rendimientos maximos que se podran autorizar seran:

= I

kg/ha hl/ha

Variedades blancas 9.900 7326

s

https://www.caib.es/eboibfront/ D.L.: PM 469-1983 - ISSN: 2254-1233



https://www.caib.es/eboibfront/

BOIB
31 de enero de 2026

I |E§%% Iq:l| ||| https://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2026/15/1211570

Butlleti Oficial de les llles Balears Fasciculo 25 - Sec. I. - Pag. 4965
kg/ha hl/ha
Parellada 11.000 81'40
Variedades tintas 9.900 7326

Para hacer uso de la mencion “Vinyet”

kg/ha hl/ha
Variedades blancas 7.425 54,95
Parellada 8.250 61,05
Variedades tintas 7.425 54,95

La uva procedente de parcelas cuyos rendimientos sean superiores a los limites autorizados no podra ser utilizada en la elaboracion de vinos
protegidos por esta denominacion.

El organismo de Control debera adoptar las medidas necesarias para asegurar el cumplimiento de este precepto.

3. Se modifica el apartado 6 “Variedad o variedades de uva de vinificaciéon” que pasa a tener la siguiente redaccion:

Los vinos protegidos se elaboraran exclusivamente con uvas de las siguientes variedades:

Tintos: manto negro, callet, tempranillo, monastrell, cabernet sauvignon, merlot, syrah, gorgollasa, escursac, gir6 negre,
esper6 de gall y fogoneu.

Blancas: moll o prensal blanca, parellada, macabeo, moscatel de Alejandria, moscatel de grano menudo, chardonnay y gird
r0S.

4. Se modifica el apartado 7.b) “Informacion sobre la calidad o las caracteristicas del vino debidas fundamental o exclusivamente al entorno
geografico” que pasa a tener la siguiente redaccion:

Las condiciones climaticas y del terruflo, junto con las variedades locales, son decisivas para las caracteristicas y calidad de los vinos
protegidos que se describen a continuacion:

En los vinos tintos, su frutosidad, calidez, estructura y persistencia.

En los vinos rosados, su carga aromatica y persistencia.

En los vinos blancos, su frescura e intensidad olfativa y gustativa.

En los vinos espumosos blancos, su frescor, finura, viveza e intensidad.

En los vinos espumosos rosados, su carga aromatica, finura y persistencia

5. Se modifica el apartado 7.c) “Relacion entre las caracteristicas de la zona geografica y la calidad del vino” que pasa a tener la siguiente
redaccion:

Las condiciones ambientales definidas por inviernos suaves y veranos secos y calurosos y con bajo riesgo de heladas primaverales,
por la influencia marina inherente a la isla de Mallorca, son ideales para el cultivo de la vid. Bajo estas condiciones, la vid muestra
un comportamiento agronémico optimo.

Asi, el reservorio hidrico del invierno permite a la planta un correcto desarrollo tanto en las primeras fases de crecimiento vegetativo,
como en las fases posteriores de floracion, cuajado y crecimiento del fruto.

Por otra parte, las caracteristicas de los suelos y las condiciones de déficit hidrico progresivo que se produce durante los meses de
verano, permiten una regulacion del crecimiento vegetativo desde la fase de envero hasta la vendimia, asi como una cierta limitacion
de la capacidad productiva de la cepa.

El resultado de estas condiciones Optimas para el cultivo de la vid, a las que estain muy bien adaptadas las variedades locales de la
zona geografica, que expresan todo su potencial, es una maduraciéon completa de la uva con mayor concentracion de azicares en el
mosto, una mayor expresion de los procesos asociados a la sintesis y acumulacion de compuestos determinantes de la calidad de la
uva (azucares, acidos, compuestos aromaticos y compuestos fenodlicos) que permite la elaboraciéon de vinos calidos, con buena
graduacion alcohdlica, frutosidad, estructura, intensidad, equilibrio y persistencia.

6. Se modifica el apartado 8.e “Menciones tradicionales facultativas” que pasa a tener la siguiente redaccion:
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Menciones tradicionales

Denominacion de Origen (DO), Denominacion de Origen Protegida (DOP), Crianza, Reserva, Gran Reserva y Clasico.

Mencion de la unidad geografica menor (municipio)

Podran hacer uso en el etiquetado del nombre de la unidad geografica menor (municipio), los vinos que cumplan los siguientes requisitos:

a) Al menos el 85 % de la uva proceda de dicho municipio.

b) Se elabore en una bodega inscrita en la DO de dicho municipio.

¢) En el etiquetado, el nombre del municipio ira, obligatoriamente, en el mismo campo visual que la mencion “DO Binissalem” o
“Denominacion de Origen Binissalem”, con un tamafio y grosor de la letra igual o inferior a ésta. En cualquier caso, el nombre del
municipio no destacara mas que el nombre de «k BINISSALEM».

d) En el etiquetado, el nombre del municipio ird precedido, obligatoriamente, de la expresion “Vi de la Vila de...” 0 “Vide...”.

Mencion “Vinyet”
Podran hacer uso de la mencion “Vinyet” en el etiquetado, los vinos que cumplan los siguientes requisitos:

a) Vinos elaborados con un minimo del 85% de variedades locales (Catalogo de las variedades locales de interés agrario de las Islas
Baleares) o de las variedades de Moscatel, segtin articulo 6 del Pliego.

b) Procedente de vifias con una edad minima de 20 afios.

¢) Vendimia manual y en cajas o “portadores” de una capacidad méaxima de 20 kg.

d) Reduccion del contenido de dioxido de azufre total segun la tabla de descripcion de los vinos.

¢) Rendimientos maximos en vifia de un 75% respecto a la produccion maxima permitida.

f) En el etiquetado la mencion “Vinyet” tendra un tamafo de letra igual o inferior al nombre de la Denominacion de Origen.

Disposicion adicional primera
Publicacion del Pliego de condiciones modificado y documento tinico

Se publica el pliego de condiciones y el documento unico modificados a través de la pagina web del Govern de las Illes Balears, en el
siguiente enlace:

https://www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/binissalem-46238/

Disposicion adicional segunda
Publicacion de la Orden

Se ordena la publicacion de la presente Orden en el Boletin Oficial del Estado, segun estable el articulo 13.3 del RD 1335/2011, de 3 de
octubre, y en el Boletin Oficial de las Illes Balears.

Disposicion adicional tercera
Envio de expediente

Se envia el expediente de modificacion del pliego de condiciones al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion a efectos de su remision
a la Comision Europea.

Disposicion final inica
Entrada en vigor

Esta Orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el Boletin Oficial del Estado.

Palma, en la fecha de la firma electronica (28 de enero de 2026)

El consejero de Agricultura, Pesca y Medio Natural
Joan Simonet Pons
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